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Il Morro
Lambrusco Salamino

Formato
Bottiglia da 75cl

Tipo di Vino

Lambrusco Salamino DOP Modena

Zona
Sorbara (MO)

Vitigni

Lambrusco Salamino 100%

‘i, All'occhio
O : Colore rosso vivo intenso, con spuma vivace ed evane-
scente

Al naso
% Profumo intensamente fruttato con sentori di mora e
frutti di bosco

@ In bocca

Sapore asciutto, armonico e corposo

DECANTO"
DUE CAVATAPPI
a 006

~~ 7/

|




Nome Completo:
Denominazione:
Vitigno:

Forma di Allevamento:
Superficie Vitata:
Produzione Annua:
Gradazione Alcolica:
Temperatura di servizio:

*Contiene Solfiti

=% Scheda
-3 ecnilca

I1 Morro

Lambrusco Salamino DOP Modena
Lambrusco Salamino 100%

Spalliera Sylvoz con diserbo meccanico
3 Ettari compessivi

6000 Bottiglie

11% VOL

Ottimalea10-14°C

D‘p
Q Descrizione

“Il Morro", un Lambrusco Salamino di rara intensita,
cresce nelle pianure emiliane. Il suo rosso vibrante e
la spuma eﬁervescente antlc1pano aromi fruttatl di
amarena e fruttl di |oosco, perun esperlenza coinvol-
gente.

@ Caratteristiche Terreno e Vigneto

| vigneti di “ll Morro” si trovano a Sorbara di Bom-
porto, in provincia di Modena, nota per la sua fertile
pianura. Qui, su un'area di circa 6 ettari, le viti
crescono a 30 metri sul livello del mare, radicandosi
in un terreno argilloso, limoso, alluvionale e di medio
impasto, arricchito da sostanze minerali che conferi—
scono al vino la sua particolare complessitél.

Questo contesto, insieme alla passione e qll'esperien-
za dei viticoltori, consente la produzione diun Lam-
brusco Salamino che & un’autentica espressione del
territorio e della tradizione vinicola emiliana.

.‘.!.!# Metodo di Vinificazione

La produzione del vino “Il Morro” inizia con la ven-
demmia manuale a settembre. Segue una macera-
zionea freddo prolungota, fermentczione controllata
e aﬂ:inamento in botti di acciaio. La presa di spuma
awviene in autoclave con lieviti selezionati. |nfine, il
vino matura a contatto con i lieviti per 60-90 giorni,
arricchendo complessitd e profonditd.

‘,{\\‘ Abbinamenti Gastronomici

La vivacita e la profonclitc‘: di sapore de “ll Morro”
esaltano le tradizioni culinarie, rendendolo un vino di
elezione per gli appassionati della gastronomia.
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